VERRASSINGSMENU

3 GANGEN 34550 | Y GANGEN 39,00

- PROEVERI) (van voorgerechtjes)
- SHIOENSSOLEP (bij 4 gangen)
- HOOFDGERECHT (vlees, vis of vegetarisch)
- SHZOENSDESSERT

VOOR | TUSSENGERECHTEN

alsagl vssraf]

OLIVEN 4,25 <>
PLANKJE PATA NEGRA 11,50

70 gram dun gesneden Spaanse ham - Amsterdams tafelzuur

BRASSERIE BROOD 5,75 <>

rustiek brood + roomboter - Marie’s dipper

faud

AMBACHTELUKE ZALM 11,50

op ambachtelijke wijze gerookte zalm - mierikswortelmayonaise

* zoetzuur van radijs, komkommer & wortel

CARPACCO 12,25

licht gegrild, dun gesneden + pestomayonaise + 'Amuse

kerstomaatjes - pijnboompitten * rucola + Parmezaanse kaas

CARPACCIO NIEUWE STIL 12,75

licht gegrild, dun gesneden - radijs - wasabimayonaise * furikake

* sojaboontjes * pittige gember-sojadressing - veldsla

TONUN TATAKI 12,75

om en om gegrilde verse tonijn * wasabimayonaise - furikake

* pittige gember-sojadressing * sojaboontjes * bosui * radijs

IALM & TONNN 13,50

licht gegrilde tonijn + ambachtelijk gerookte zalm

- furikake - pittige gember-sojadressing * wasabimayonaise

- radijs + sojaboontjes * bosui

STEAK TARTARAR KLASSIER 13,25

aangemaakt op klassieke manier - mosterd + Amsterdams zuur

+ croutons * veldsla

GECRILDE COURGETTE 10,50 <v>

dun gesneden gegrilde courgette - groene pesto * pijnboompitten

- rucola + Parmezaanse kaas + '’Amuse kerstomaatjes

BURRATA CAPRESE 11,50 <>

salade van Amuse kerstomaatjes - groene pesto - verse Burrata

- zoetzure rode ui * balsamicostroop

W
POMODORISOLP 6,75

creme fraiche + kruidenolie

SEIZOENSSOIEP 6,75

Benieuwd? We vertellen het u graag.

GAMBA'S KOROS CHILI 12,50

rode peper * knoflook + kokos-chilisaus + bosui

ROL & GAMBA 15,95

gebakken gamba’s + carpaccio - radijs + wasabimayonaise - furikake

* sojaboontjes * pittige gember-sojadressing - veldsla

BONELESS RIBS 12,75

pittige ketjapmarinade * seroendeng * zoetzuur

KROKANTE GEITENKAARS 11,50 <>

loempia van geitenkaas * rode biet * balsamico * notenmelange

HOOFDGERECHTEN s ey

HAMBURGER 14,75

Italian Exclusive bol - 100% rundvlees burger * sla
- komkommer * tomaat * augurk * zoetzure rode ui

- spek - kaas - chips + Marie’s dipper

DELUHE BURGER 18,75

Italian Exclusive bol - 100% rundvlees burger - pulled pork

+ sla - komkommer * tomaat * augurk * zoetzure rode ui -+ spek

- kaas - chips + Marie’s dipper

SATE AJAM 1750

oosters gemarineerde kippendijfilet + Indische satésaus

- seizoensgroenten - kroepoek

SATE BABI 19,50

oosters gemarineerde varkenshaas * Indische satésaus

+ seizoensgroenten - kroepoek

PORKS DUO 19,50

oosters gemarineerde varkenshaas (Saté Babi)

- pulled pork ‘Boston Butt’ * rode portsaus * seizoensgroenten

IBERICO WANCETIES 19,75

boterzacht gegaarde varkenswangetjes - gelakt in rode wijnsaus

* seizoensgroenten

FLAT IRON STEAK 24,50

aanrader van de chef! - als biefstuk gebakken gesplitste sukade

- rode POFtSBUS * seizoensgroenten

LAMSRACK half 22,50 | heel 33,50

zachtgegaarde botermalse lamsrack + tijm - rode portsaus

. seizoensgroenten

SALADES & POKE BOUILS

TOURNEDOS (180 ¢.) 29,50

naar wens gebakken - pepersaus * seizoensgroenten

ROAST OF THE DAY dagprijs

Benieuwd? Vraag wat onze chef vandaag bereidt.

IALMFILET 20,50

ovengebakken - beurre blanc - seizoensgroenten

IEEBAARS & GAMBA'S 2250
op de huid gebakken zeebaars + gebakken Black Tiger gamba'’s

+ beurre blanc + seizoensgroenten

REUZE GAMBA'S 21,50

kruidige Black Tiger gamba’s - tagliatelle « kokos-chilisaus

- roerbak groenten

IEETONG dagprijs

grote op de graat gebakken zeetong * beurre blanc

. seizoensgroenten

CATCH OF THE DAY dagprijs

We vertellen graag wat we voor u gevangen hebben.

PASTA PADDENSTOELEN 1775 <>

tagliatella - gebakken paddenstoelen - truffel-roomsaus

- Parmezaanse kaas - rucola - ’Amuse kerstomaatjes

GELE CURRY 14,95 <v»

tagliatella * roerbak groenten + gele curry-kokossaus
g g 8 Y

CEASAR 14,95
gebakken kippendij - uitgebakken spek + gekookt ei

- Parmezaanse kaas - komkommer - radijs - zoetzure rode ui

- "Amuse kerstomaatjes + croutons * ceasardressing

AMBACHTELUKE ZALM 14,95

op ambachtelijke wijze gerookte zalm - avocado - gekookt ei

- komkommer - radijs - avocado * zoetzure rode ui - 'Amuse

kerstomaatjes + croutons * mierikswortelmayonaise * huisdressing

FRESH TUNA 14,95

tataki van tonijn + gekookt ei + avocado - sojaparels * furikake
- komkommer - radijs + avocado * zoetzure rode ui - "Amuse

kerstomaatjes * croutons * wasabimayonaise * huisdressing

GEITENRARS 14,95 <>

gegratineerde geitenkaas met appel en honing
+ komkommer - radijs + avocado * zoetzure rode ui + IAmuse

kerstomaatjes - croutons * notenmelange * huisdressing

POKE BOUWLS

de basis van onze poke bowls:
sojaboontjes - avocado * wakame - sojaparels + furikake

- wasabimayonaise + gemarineerde komkommer, radijs en wortel

kies uw topping:
TONN TATAKI 15,50 IALM 1550
GAMBA 15,50 VECA (omelet) 12,50 <>
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DESSERTS

PETIT MARIE 4,95

bolletje vanille ijs * rood fruit - slagroom

STRAWBERRY CHEESECARE 7,95

cheesecake - aardbeiensaus * rood fruit - slagroom + geserveerd in een jampotje

TIRAMISU 7,95

Italiaans dessert - mascarpone - koffie - ‘Lange Vingers’

+ cacao * slagroom . geserveerd in een jampotje

CREME BRULEE RLASSIEK 750

creme van room en ei * onder een dun laagje gekaramelliseerde suiker

NOUGATINE 1)STAARTIE 6,95

van onze huispattisier ‘Christian’ - caramelsaus * slagroom

MOELLEUR CHOCOLADE 8,50 sinds 2023

warm chocoladetaartje * vanille ijs - frambozensaus - slagroom

RAASPLANKIE 12,75

selectie van binnen- & buitenlandse kazen  vijgenconfiture - dadel-walnotenbrood

SPECIALE ROFFIE 6,75
Irish, Spanish, Italian, French of Baileys Coffee

Kinderlaant

VOORGERECHTEN HOOIDGERECHTEN e ieges en moyanoise

PETIT POMMODORI 4,50 PETIT ZEEBRARS 12,50 PTIT SATE BABI 11,95

cappucciono kop * creme fraiche + kruidenolie zeebaarsfilet + tomatenjus * seizoensgroenten  spies van gemarineerde varkenshaas

- Indische satésaus - kroepoek - rauwkost

PETIT SEIZOENSSOEP 4,50 PETIT ZALMFILET 12,50
cappuccino kop - vraag ons personeel gebakken zalmfilet* tomatenjus POFFERTIES 7,95 <\D

wat onze Seizoenssoep is * Seizoensgroenten geserveerd met roomboter - poedersuiker

PETIT CARPACCIO 8,50 PASTA BOLOGNESE 12,50 RIPPENHAASIES 4 stuks 9,50

licht gegrild, dun gesneden * pijnboompitten tagliatella + bolognesesaus - Parmezaan krokante kipstukjes + appelmoes * rauwkost

- pestomayonaise - veldsla + Parmezaan

PETIT SATE AJAM 11,50 ‘SUPERTIE" 7.50
PETIT ZALM 8,50 spies van oosters gemarineerde kippendijfilet klassieker uit Oss! + kroket of frikandel

ambachtelijk gerookte zalm * zoetzuur - veldsla + Indische satésaus + kroepoek + rauwkost - appelmoes * rauwkost

® = vegetarisch. Heeft u een a||ergie? Meld het ons - WIFI: Stadsbrasserie Gasten, ww: stadsbrasserie
Deel je Marie-moment met #stadsbrasseriemarie, en wie weet win jij een lunch of diner voor 2 personen! Elke maand maken we een winnaar bekend.




