VERRASSINGSMENU

2GANGEN 2750 | 3GANGEN 3450 | 4 GANGEN 39

- PROEVERIJ (von voorgerechtes, vegetarisch mogelijk)
* SOEP (naar keuze)
* HOOFDGERECHT (vlees, vis of vegetarisch) @
* SEIZOENSDESSERT

VOORGERECHTEN

2lvagl veshaf]

OLIJVEN 495 @

PLANKJE PATA NEGRA 173,95

70 gram dun gesneden Spaanse ham

BRASSERIE BROOD 575 @
4 stuks breekbrood * roomboter + Marie’s dipper

foud

PROEVERMWTIJE (vegetarisch mogelijk) 15,50 ®

drieluik + verrassing van kleine gerechtjes - tip van de chef!

VEGA TARTAAR 12,75 @
steak’ tartaar van gepofte wortel « kappertjes - pijnboompitten

- Amsterdams zuur + srirachamayonaise - kaantjes

GEIT & PEER 74,50 @
gegratineerde geitenkaas - honing + gepocheerde peer

+ zoetzure groentes - balsamicostroop - cress

STEAK TARTAAR 74,50
klassieke steak tartaar - Amsterdams tafelzuur - truffelmayonaise

- pijnboompitjes - kaantjes - kappertjes - cress

OOSTERSE TARTAAR 174,75
op oosterse wijze aangemaakte steak tartaar * radijs * zoetzure

komkommer + wasabimayonaise  furikake + edamame - sojaparels

CARPACCIO 1350
dun gesneden rundercarpaccio * truffelmayonaise - "Amuse

kerstomaatjes * pijnboompitten * rucola * Parmezaanse kaas

CARPACCIO NIEUWE STIJL 13,95
dun gesneden rundercarpaccio * radijs
- zoetzure komkommer « wasabimayonaise  furikake

- sesam-sojadressing + edamame - sojaparels

VITELLO TONATO 13,95
zachtgegaarde, dun gesneden kalfsmuis -
huisgemaakte tonijnmayonaise - zoetzure rode ui

- kappertjes - radijs - pijnboompitten

TONIJN TATAKI 14,25
om en om gegrilde verse tonijn * wasabimayonaise * sojaboontjes

* soja-sesamdressing * sojaparels * zeewierchips * cress

GARNALENCOCKTAIL 73,75
klassieke garnalencocktail - Noorse garnalen « huisgemaakte

cocktailsaus - little gem * tomaat * citroen

W
POMODORISOEP 750

créme fraiche * kruidenolie

SEIZOENSSOEP 7,50

Benieuwd? We vertellen het u graag.

KOE & GAMBA 16,95
gebakken gamba’s + dun gesneden rundercarpaccio
- radijs - zoetzure komkommer - wasabimayonaise -+ furikake

- sesam-sojadressing * edamame - sojaparels

BUIKSPEK 72,50
langzaam gegaard - gelakt met pittige ketjapmarinade

* zoetzure groenten * kerriemayonaise

Cheriele s oyteats

KOGELBIEFSTUK (200 g) 19,95
naar wens gebakken * seizoensgroenten

+ saus of kruidenboter naar keuze

BIEFSTUK FORESTIERE 23,50
kogelbiefstuk naar wens gebakken - met kruidenboter

gebakken paddenstoelenmelange - saus naar keuze

KALFSENTRECOTE (250 g) 23,50
naar wens gebakken  seizoensgroenten

+ saus of kruidenboter naar keuze

SURF & TURF 24,95
kalfsentrecote - gebakken gamba's - seizoensgroenten

- saus of kruidenboter naar keuze

ROAST OF THE DAY  dagprijs
We vertellen u graag wat de chef vandaag voor u roast.

- saus of kruidenboter naar keuze

SAUZEN (op basis van Jus de Veau): - Rozemarijn-Peper

» Pedro Ximenez - Huisgemaakte kruidenboter

HOOIDGERECHTEN

SATE AJAM 19,95
oosters gemarineerde kippendijfilet + Indische satésaus

+ seizoensgroenten - kroepoek

IBERICO WANGETIJES 271,50

zacht gegaarde Iberico wangetjes * gelakt in PX jus * seizoensgroenten

VARKENSHAAS 21,50

rosé gegaard + PX jus - seizoensgroenten

LAMSRACK half 26,50 | heel 35,50
zachtgegaarde botermalse lamsrack * rozemarijn-peperjus

. Seizoensgroenten

HAMBURGER 16,50 DELUXE met pulled pork +4,95
brioche sesambol + 100% rundvlees burger - sla + komkommer -

tomaat * augurk + zoetzure rode ui * spek - kaas * chips *+ Marie’s dipper

ZEEBAARS & GAMBA 24,50
op de huid gebakken zeebaars * gebakken gamba’s

- beurre noisette - seizoensgroenten

ZALM 2250
op de huid gebakken zalmfilet - seizoensgroenten

- beurre noisette * seizoensgroenten

CATCH OF THE DAY dagprijs

We vertellen graag wat er vandaag gevangen is.

PASTA PADDENSTOEL 1695 @
paddestoelenmelange - truffelsaus - tagliatelle - Parmezaanse kaas

- rucola + pijnboompitten - gepofte 'Amuse kerstomaatjes

VEGGIE VAN VANDAAG dagprijs @

Vraag ons naar het vegetarische gerecht van de dag.

SHLADES

SPICY CRISPY CHICKEN 15,95
krokante kipstukjes « spicy gemarineerd - gekookt ei - komkommer
- radijs + avocado - zoetzure rode ui « wortel - PAmuse kerstomaatjes

- croutons -+ huisdressing - srirachamayonaise

CARPACCIO 1595
rundercarpaccio - truffelmayonaise - Parmezaanse kaas
- pijnboompitten « avocado « komkommer - radijs + zoetzure rode ui

- 'Amuse kerstomaatjes « croutons - huisdressing

AMBACHTELIUJKE ZALM 1595
op ambachtelijke wijze gerookte zalm - avocado - gekookt ei
- komkommer - radijs - zoetzure rode ui - "Amuse kerstomaatjes

- mierikswortelmayonaise - croutons « huisdressing

FRESH TUNA 17595

tataki van tonijn « avocado - sojaparels - furikake « gekookt ei

- komkommer - radijs - zoetzure rode ui - "Amuse kerstomaatjes
- wasabimayonaise - croutons « huisdressing

GEITENKAAS 71595 @
gegratineerde geitenkaas met appel & honing - radijs
- avocado - komkommer - zoetzure rode ui - Amuse kerstomaatjes

- croutons - notenmelange - huisdressing

POKE BOUILS

De basis van onze Poké Bowls:
sojaboontjes + wakame - sojaparels - furikake - wasabimayonaise

- gemarineerde komkommer - radijs - wortel - avocado

Kies uw favoriete topping hieronder:

TONIJN TATAKI 15,95

GEBAKKEN GAMBA 75,95

GEROOKTE ZALM 15,95

SPICY CRISPY CHICKEN 75,95

krokante kipstukjes, spicy gemarineerd - zoetzure rode ui
- srirachamayonaise

OMELET 73,95 @



DESSERTS

PETIT MARIE 5,95

bolletje vanille ijs + rood fruit * witte chocolade ganache - cress

DARK CHOCOLATE RASPBERRY 8,95
donkere chocoladecake met frambozenstukjes - frambozenroom
- pure chocolade - frambozengelei - witte chocoladeganache

- witte chocolade-frambozenijs

CREME BRULEE IJSDESSERT 8,95

creme brilée ijsdessert + Ferrero roomijs * witte chocolade ganache

« rood fruit + cress M/Mém
&

NOUGATINE IJSTAARTJE 825

van onze huispattisier ‘Christian’ + karamelsaus + witte chocolade ganache + cress
ZOETE VERLEIDING 8,95
mini dame blanche * wisselende macaron + chocolade brownie
- gel van rood fruit - salted caramel roomijs
KAASPLANKIJE 13,95

selectie van binnen- & buitenlandse kazen - vijgenconfiture

- dadel-walnotenbrood .
o sinds 2023

SPECIALE KOFFIE 795
Irish, Spanish, Italian, French of Baileys Coffee

VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN et s en moyoras

PETIT POMODORI 4,95 PETIT ZEEBAARS 1325 POFFERTJES 8,25 @

cappuccino kop * créme fraiche « kruidenolie zeebaarsfilet + tomatenjus  seizoensgroenten  met roomboter & poedersuiker

PETIT SEIZOENSSOEP 4,95 PASTA PESTO 1325 @ KIPHAASJES 9,75
cappuccino kop * vraag ons personeel tagliatelle + pesto roomsaus + Parmezaan krokante kipstukjes - appelmoes * rauwkost
wat onze seizoenssoep is

PETIT SATE AJAM 12,75 ‘SUPERTJE’ 7,95

spies van oosters gemarineerde kippendijfilet klassieker uit Oss! + kroket of frikandel

+ Indische satésaus + kroepoek - rauwkost - appelmoes * rauwkost

¥= vegetarisch of vegetarisch te bestellen. - Heeft u een a||ergie? Meld het ons - WIFI: Stadsbrasserie Gasten, ww: stadsbrasserie




