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AMBACHTELUKE ZALM 17

op ambachtelijke wijze gerookte zalm - avocado - gekookt ei

- komkommer - radijs - zoetzure rode ui - '’Amuse kerstomaatjes
- mierikswortelmayonaise - croutons « huisdressing

TATAKI TUNA 77

tataki van tonijn « avocado - furikake + sesamzaad - gekookt ei

- komkommer - radijs - zoetzure rode ui - 'Amuse kerstomaatjes
- wasabimayonaise + croutons - huisdressing

GEITENKAAS 17 @
gegratineerde geitenkaas met appel en honing + geroosterde groenten
- PAmuse kerstomaatjes - croutons - notenmelange + huisdressing

CAESAR SALADE 17
little gem - kippendij - caesar dressing - ansjovis - Parmezaan
- PAmuse kerstomaatjes - croutons

CARPACCIO 17

rundercarpaccio - truffelmayonaise - Parmezaan
- pijnboompitten « ’Amuse kerstomaatjes

RIDS

PETIT POMODORI 5,25

cappuccino kop + créme fraiche - tuinkruidenolie

PETIT SOEP VAN DE DAG 525

cappuccino kop * vraag ons personeel naar de soep van de da
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BAMMETIE 4 @

wit of bruine boterham + ham, kaas of jam

GEBAKKENEI 5®

wit of bruine boterham + ham en/of kaas * spiegelei

KROKET 6

wit of bruine boterham + bourgondische kroket - mayonaise

TOSTI 7 @

tosti van wit of bruin brood * ham en/of kaas

POFFERTJES 9 @

geserveerd met roomboter en poedersuiker

@ = vegetarisch of vegetarisch te bestellen. Heeft u een allergie?
Meld het ons. WIFI: Stadsbrasserie Gasten, wachtwoord: stadsbrasserie
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POMODORI 7,75

basilicumolie « creme fraiche « bieslook

SOEP VAN DE DAG 7,75

Benieuwd? We vertellen het u graag.

SANDWICHES

Wit brood: Bloem, water, gist en een vleugje zout. Zonder melk bereid.
Waldkorn: Donker meergranenbrood met zonnebloempitten,
pompoenpitten en lijnzaad. Zonder melk bereid.

XL Brioche Casino: Zachte structuur en lichtzoete, boterachtige smaak.

Glutenvrij brood: Geen probleem (meerprijs van 1,50).

CLUB SANDWICH 15

triple sandwich + gerookte kipfilet « little gem « komkommer « tomaat

* bacon * gebakken ei « huisgemaakte kerriemayonaise * chips

SANDWICH CARPACCIO 14
dun gesneden rundercarpaccio * truffelmayonaise

+ Parmezaan * pijnboompitten * rucola

KOE & GAMBA 17
rundercarpaccio * gebakken gamba’s « wasabimayonaise

sesam-sojadressing *+ ingelegde komkommer + sojaboontjes « furikake

STEAK TARTAAR 75
brioche brood « klassiek aangemaakte steak tartaar + truffelmayonaise

+ Amsterdams tafelzuur « pijnboompitten + aardappelkaantjes

GEROOKTE ZALM 15
op ambachtelijke wijze gerookte zalm * mierikswortelmayonaise

+ avocado * ingelegde groenten « veldsla

TONIJN TATAKI 14
licht gegrilde tonijn * wasabimayonaise * sesamzaad * sesam-sojadressing

+ avocado * sojaboontjes ¢ ingelegde groenten « veldsla

SANDWICH HUMMUS 17175 @
hummus met zongedroogde tomaat * geroosterde groentes

* pjnboompitjes srirachamayonaise * veldsla

Ol

MARIE’S LUNCH 15 (vegetarisch mogelijk) @@
pomodorisoepje * boterham met spiegelei en kaas * boterham met

bourgondische kroket * mosterdmayonaise - salade

HAMBURGER 77 DELUXE (met extra pulled pork) + 5,50
brioche-sesambun - 180 gram 100% rundvlees burger  little gem « tomaat

« zoetzure rode ui » komkommer « spek « kaas + chips « Marie’s dipper

PULLED PORK 75
brioche brood « zacht gegaard « pittige ketjapmarinade * colesla
+ srirachamayonaise * crunch van pinda en ui + veldsla

SPICY CHICKEN 173,95
pittig gebakken kippendij « gewokte groenten * srirachamayonaise
« crunch pinda en ui * veldsla

BOURGONDISCHE KROKETTEN 12

2 bourgondische kroketten + mosterdmayonaise * salade

GROENTEKROKETTEN 77 @

2 groentekroketten + kerriemayonaise * salade

GEGRATINEERDE GEITENKAAS 15 @
zachte geitenkaas - honing « geroosterde groenten « notenmelange
- PAmuse kerstomaatjes - veldsla

PADDENSTOELEN 74 @

geroosterde waldkorn « in Marie’s kruidenboter gebakken
paddenstoelenmelange - Parmezaanse kaas - pijnboompitten
- rucola « '’Amuse kerstomaatjes

EIEREN

UITSMUTER 12 @

3 spiegeleieren + ham, kaas en/of spek

UITSMIJTER CARPACCIO 16
3 spiegeleieren * carpaccio - truffelmayonaise + Parmezaanse kaas
* pijnboompitten * rucola

OMELET 4 @

3 geklutste eieren + ham, kaas, spek en/of paddenstoelen

EGGS BENNEDICT 74 @
op getoast briochebrood * gepocheerd ei - Hollandaisesaus
- avocado - spinazie

POKE BOWLS

De basis van onze Poké Bowls:
sushirijst + sojaboontjes + wakame - furikake - wasabimayonaise
- gemarineerde komkommer « zoetzure rode ui * radijs * wortel - avocado

Kies uw favoriete topping hieronder:
TONIJN TATAKI 76
GEBAKKEN GAMBA 16
GEROOKTE ZALM 16

SPICY CHICKEN 16
SPICYTOFU 14 @




